ELELMISZERIPARI TECHNIKUS SZAKKEPESITES SZAKMAI ES

VIZSGAKOVETELMENYEI

I. ORSZAGOS KEPZESI JEGYZEKBEN SZEREPLO ADATOK

1. A szakképesités azonositd szama:
2. A szakképesités megnevezése:

3.  Szakképesitések kore:

54 541 01

Elelmiszeripari technikus

3.1 | Rész-szakképesités Nincs

3.2 |Elagazéasok
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 01
Megnevezés: Bor- és pezsgdgyarté technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 02
Megnevezés: Cukoripari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 03
Megnevezés: Dohanyipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 04
Megnevezés: Edesipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 05
Megnevezés: Elelmiszer-higiénikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 06
Megnevezés: Erjedés- és tiditoitalipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 07
Megnevezés: Hus- és baromfiipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 08
Megnevezés: Malom- és keveréktakarmany-ipari

technikus

Azonositészam: |54 541 01 0010 54 09
Megnevezés: Siit6- és cukraszipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 0010 54 10
Megnevezés: Tarto6sitéipari technikus
Azonositészam: |54 541 01 001054 11
Megnevezés: Tejipari technikus

3.3 Raépiilés | Nincs




Hozzarendelt FEOR szam: 3113

5. Képzés maximadlis idOtartama:
Szakképesités megnevezése Szakképzési Oraszam
évfolyamok szdma
Elelmiszer-ipari technikus 2 2000

II. EGYEB ADATOK

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Bor- és pezsggyarté technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek
2.  Elmélet aranya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1 év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Cukoripari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassdgi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassédgi kovetelmények: sziikségesek




2. Elmélet aranya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezheto, mikor:
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Dohéanyipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek
2.  Elmélet aranya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Iddtartama (évben vagy félévben): 1 év
5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:
6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgdlat: sziikséges
ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Edesipari technikus
1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetencidk:
Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek
2.  Elmélet ardnya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50%



4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezheto, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Elelmiszer-higiénikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2.  Elmélet aranya: 50 %
3.  Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van

Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezheto, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Erjedés- és iiditéitalipari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassdgi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassédgi kovetelmények: sziikségesek

2.  Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat ardnya: 50%



4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgdlat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: His- és baromfiipari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:
Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség:
Eldirt gyakorlat:
Elérhet6 kreditek mennyisége:
Pélyaalkalmassdgi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassédgi kovetelmények: sziikségesek

2. Elmélet aranya: 50 %

3. Gyakorlat ardnya: 50%

4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van
Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgadlat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE:  Malom- és keveréktakarmany-ipari technikus

1.

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek

Elmélet aranya: 50 %
Gyakorlat ardnya: 50%
Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van

Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év



5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgdlat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Siit6- és cukraszipari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

2.  Elmélet aranya: 50 %
Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van

Id6tartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges

ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Tartésitéipari technikus

1. A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:
Bemeneti kompetenciak:

Iskolai eloképzettség: érettségi vizsga
Szakmai eloképzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassdgi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmasséagi kovetelmények: sziikségesek

2. Elmélet aranya: 50 %
3. Gyakorlat ardnya: 50%
4.  Szakmai alapképzés (iskolai rendszerben): van

Iddtartama (évben vagy félévben): 1 év

5. Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

6. Egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat: sziikséges



ELAGAZAS MEGNEVEZESE: Tejipari technikus

1.

b

A képzés megkezdésének sziikséges feltételei:

Bemeneti kompetenciak:

Iskolai el6képzettség: érettségi vizsga
Szakmai el0képzettség:

Eldirt gyakorlat:

Elérhet6 kreditek mennyisége:

Pélyaalkalmassagi kovetelmények: nem sziikségesek
Szakmai alkalmassdgi kovetelmények: sziikségesek

Elmélet ardnya: 50 %

Gyakorlat aranya: 50%
Szakmai alapképzé€s (iskolai rendszerben): van
IdGtartama (évben vagy félévben): 1 év

Szintvizsga (iskolai rendszerben): nem szervezhetd
Ha szervezhet6, mikor:

Egészségiigyi alkalmassagi vizsgdlat: sziikséges

I1I.
MUNKATERULET

A szakképesitéssel legjellemzébben betoltheté munkakor, foglalkozas:

A munkakor, foglalkozas

FEOR szama FEOR megnevezése

3113 Elelmiszer-ipari technikus

A szakképesités munkateriiletének rovid, jellemzo leirasa:
Felkésziil a munkdra

Eldkésziti a munkafolyamatot

Alapméréseket végez

Eszkozoket haszndl, gépeket kezel, berendezéseket tizemeltet
Adminisztraciés munkat végez/végeztet

Elkésziti az iizem tevékenységi tervét

Eldkészitd miiveleteket végez, végeztet, ellendriz

Hokezelést végeztet, ellendriz

Szétvalaszté miveleteket végeztet, ellendriz

Befejezd miveleteket végeztet

Boraszati termékeket gyartat

Cukoripari terméket gyartat

Dohanyipari termékeket gyartat

Edesipari termékeket gydrtat

Elelmiszer-ipari higiénikusi tevékenységeket végez




Erjedés- és tiditoital-ipari termékeket gyartat

Hus- és baromfiipari termékeket gyartat

Malom- és keveréktakarmany-ipari termékeket dllittat eld

Siitd- és cukraszipari termékeket allittat eld

Tartositoipari termékeket gyartat

Tejipari termékeket gyartat

Munka-, tliz-, kdrnyezetvédelmi, mindségbiztositasi munkat végez

3. A szakképesitéssel rokon szakképesitések:

A szakképesitéssel rokon szakképesitések

azonosito szama megnevezése
33 621 01 0000 00 00 Borasz
33 541 01 0000 00 00 Edesipari termékgyartd
33 541 02 0000 00 00 Erjedés- és tiditoital-ipari termékgyartd
31 541 01 1000 00 00 Husipari termékgyartd
33 541 03 0000 00 00 Molnér
33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrasz
33 541 04 0000 00 00 Pék
33 541 06 0000 00 00 Tartositdipari termékgyartd
33 541 07 1000 00 00 Tejtermékgyartd

51541 01 Vigoallat-mindsitd
Iv.

SZAKMAI KOVETELMENYEK

A szakmai kovetelménymodulok felsorolasa:

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0509-06 A munkakezdés feladatai

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Felveszi a tevékenységéhez eldirt munkaruhat, védoruhat és védofelszerelést
Atveszi a munkateriiletet

Megismeri az elvégzend? feladatot

Felméri a sziikséges anyagokat, eszkozoket

Betartja a munka-, tiz-, kornyezetvédelmi, higiéniai és a mindségbiztositasi
eldirasokat

Elvégzi az elOirt tisztitdsi és fertotlenitési munkdkat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B
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Munka- és véddéruhdval szembeni kovetelmények

Védobeszkozok

Munkateriilet jellemzdi

Munkavégzéshez sziikséges alap-, segéd-, jarulékos és adalékanyagok




Biztonsagos munka feltételei

Higiéniai kovetelmények

Elelmiszerbiztonsig (HACCP) és min8ségbiztositas
Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi szabalyok

Tisztito- és fertdtlenitdszerek

Takaritasi, tisztitasi, fertotlenitési modok

AT TP >

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
3 Informécidforrasok kezelése
3 Koznyelvi szoveg hallds utdni megértése

Személyes kompetencidk:
Felel6sségtudat

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatfenntart6 készség

Moédszerkompetencidk:
Higiénids szemlélet
A kornyezet tisztantartasa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:

0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Technolégiai és/vagy termelési szamitdsokat végez
Atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat
A munka megkezdése eldtt ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkdzoket
Feliigyeli a gépek, berendezések miikodését, sziikség esetén beavatkozik
Részt vesz a karbantartdsi munkdkban
Eldkésziti, ellendrzi a csomagoldéanyagokat, csomagolja a készterméket
A készterméket dtadja a hiit6- vagy tarol6 raktarnak és/vagy elvégzi a raktarozast
A hatélyos szabdlyozdsok szerint kezeli a képzddd hulladékot

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Szakmai szdmitasok
Nyersanyag atvételi eljarasok
A gyartashoz sziikséges gépek, berendezések miikodési elve
Gépkezelés
A gépek, berendezések karbantartdsa
Kéziszerszamok, eszk6zok
Csomagoldanyagok, csomagoldeszkdzok
A raktarozds alapelvei
Hiit6- és tarolo raktirozas

mmwOOOOmwHEw



B Hulladékkezelési eljarasok
D Melléktermékek hasznositasa

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Elemi szamoldsi készség
5 Komplex eszkézhasznalati képesség
4  Nyersanyagatvételhez sziikséges laboreszk6zok hasznalata
3 Csomagolisi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:
Pontossag
All6képesség

Téarsas kompetencidk:
SegitOkészség

Modszerkompetencidk:
Attekintd képesség
Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Alapanyagot vizsgal és/vagy ellendriz
Gyartaskozi vizsgélatokat végez
Készterméket ellendriz és/vagy mindsit
Eldirasoknak megfelelden mintét vesz
Bedllitja az eldirt paramétereket
Adatot rogzit, feldolgoz, szolgaltat, dokumentél
Elkésziti az eldirt Osszesitoket, jelentéseket
Vallalkozast indit, mukodtet
Kereskedelmi tevékenységet folytat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Laboratériumi alapmérések, alapmiiveletek
Fizikai, kémiai, mikrobioldgiai vizsgalatok
Mintavétel
Alapanyag-mindsités
Késztermék-mindsités
Gyartaskozi ellendrzések alapelvei
Adatok bevitele, szamitégépes feldolgozdsa
Dokumentumok, naplok vezetése
Gazdalkodasi alapismeretek

NOOQmWEWmWO N
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C Villalkozasi alapismeretek
C Kereskedelmi és marketing alapismeretek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
1 Elemi szintli szdmitégéphasznélat

Mennyiségérzék

Koznyelvi beszédkészség

Labortechnikai eszkdzok haszndlata

Elemi szamoléasi készség

Olvasott szakmai szoveg megértése

W W =~ W W

Személyes kompetenciak:
Onallésag
Megbizhatésag
Elhivatottsag
Elkotelezettség
Kéziigyesség

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremto készség
Kapcsolatfenntart6 készség

Modszerkompetencidk:
Helyzetfelismerés
Numerikus gondolkodds Matematikai
készség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
A szakmai kovetelménymodul tartalma: Feladatprofil:
Oktatast szervez, tart
Tovéabbképzést tart és képzésben részesiil
Betartja és betartatja a vagyon- €s titokvédelmi eldirdsokat
Informatikai eszkozoket hasznal
Létszamsziikségletet hataroz meg
Gépsziikségletet hatdroz meg
Gyartas és gyartményfejlesztésre javaslatot tesz
Betartja és betartatja az élelmiszer-higiéniardl sz6l6 jogszabalyokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Munkateriilet technol6giai folyamata
Kornyezetvédelem és az élelmiszeripar kapcsolata
Hulladékok és jellemzdi
Veszélyes hulladékok
Vizvédelem

T W™
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Levegdvédelem

Zajvédelem

Termelési terv

Létszamsziikséglet meghatarozdsa
Gépsziikséglet meghatdrozasa
Gyartas és gyartményfejlesztés

J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP)
ISO-szabvanysorozat

W W W™ W™

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Koznyelvi beszédkészség

Koznyelvi szoveg fogalmazésa frasban
ECDL 1. m IT alapismeretek

ECDL 2. m Operacids rendszerek

ECDL 3. m Szovegszerkesztés

ECDL 4. m Tébléazatkezelés

ECDL 5. m Adatbazis-kezelés

ECDL 6. m Prezentici6

ECDL 7. m Informéci6 és kommunikécié

DN DN NN W W

Személyes kompetenciak:
Felel6sségtudat
Onallésag
Dontésképesség
Szervezokészség

Tarsas kompetencidk:
Kozérthetdség
Kompromisszumkészség
Hatarozottsag

Maoédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodéds Kovetkeztetési
képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Tisztitomiiveleteket hajtat végre
Osztalyozast végeztet, ellendriz
Vilogatast végeztet, ellendriz
Aprité miiveletet végeztet, ellendriz (kézzel és/vagy géppel)
Homogenizalast végeztet, ellendriz (oldas, keverés, egynemtisités)
Vizelokészitést végeztet, ellendriz
Hiitést végeztet, ellendriz
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Fagyasztést végeztet, ellenOriz
El6f6zést, f0zEst végeztet, ellendriz
Siitést végeztet, ellendriz

Porkolést végeztet, ellendriz
Pasztérozést végeztet, ellendriz
Sterilezést végeztet, ellendriz
Széritast végeztet, ellendriz

Sziirést végeztet, ellendriz
Szeparalast végeztet, ellendriz
Ulepitést végeztet, ellendriz
Sajtolast, préselést végeztet, ellendriz
Szitalast végeztet, ellendriz
Bestiritést, beparlast végeztet, ellendriz
Fermentalast végeztet, ellendriz
Erlelést végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Tisztité miveletek jellemzoi
Osztdlyozas, valogatas jellemzdi, médjai
Aprité miiveletek célja, modjai, alkalmazédsa
Vizel6készités modjai
Hiités, fagyasztas jellemzdi, folyamatai, paraméterei
El6f6zés, f0z€s, siités, porkolés jellemzoi, paraméterei, folyamatai
Pasztérozés célja, mddjai, alkalmazasa
Sterilezés jellemzdi, végrehajtisa
Széritas jellemzdi, folyamatai, végrehajtisa
Beparlas folyamata, végrehajtasa
Ulepités
Sziirés
Sajtolés, préselés jellemzoi
Fermentalas folyamatai
Erlelés folyamata, jellemz6i
Szitalas

seiiesBilveiiocliivvRive Rl oo lilveliios Bilve ool oo Rl ool oo il v B oo

A szint megjelolésével a szakmai készségek
3 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
3 Gépelemek-rajz olvasdsa, értelmezése
3 Folyamatédbrak olvasésa, értelmezése
4 Csomagolasi jelképek értelmezése

Személyes kompetenciak:
Pontossig
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Tarsas kompetencidk:-

Maoédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Kovetkeztetési képesség

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1131-06 Boraszati termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Meghatarozza a sziiret idépontjat, sziireti tervet készit
Prébasziiretet végez, irdnyit
Cefrekészitést €s kezelést végeztet
Biotechnoldgiai folyamatokat iranyit, ellendriz
Borkezelést, érlelést irdnyit
Eszleli és javitja a borkezelés hibait
Bort birdl

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Szdl6gondozas, -szaporitas
Borvidékek jellemzdi €s a szOlofajtak
Boripar segédanyagai
Adalékanyagok
Szolofeldolgozas elokészitd miiveletei
Must jellemzoi €s elokészitése
Fehér- és vorosbor elddllitdsa
Iskolazasi miiveletek
Bormindsités
Pezsgbdgyartas elmélete

AT THTHIEITEIIIO

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3 Olvasott szakmai szoveg megértése
Szakmai nyelvii beszédkészség
Folyamatabra olvasdsa
Diagram kitoltése
Nyersanyag atvételi eszk6zok hasznélata

W W W

Személyes kompetencidk:
Megbizhatosag
Onillésag
Dontésképesség
Szervezokészség
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Tarsas kompetencidk:
Hatéarozottsag
Kozérthetdség

Modszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Problémamegoldds, hibaelharitas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1132-06 Cukoripari termék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Lényerést végeztet, ellendriz
Létisztitast végeztet, ellendriz
Bestiritést végeztet
Kristdlyositast végeztet, ellenOriz
Mészégetést végeztet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Cukorrépa jellemzoi
Cukoripar segédanyagai és azok elOkészitése
Nyersanyagéatvétel
Répafeldolgozas
Répalényerés és 1étisztitas
Beparlas és kristalyositas
Cukoripar késztermékei
Cukoripar melléktermékei

eviiociliovilovilioc Bive @I @!

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
3 Olvasott szakmai szoveg megértése
Informacioforras kezelése
Folyamatabréak olvasasa
Laboratériumi vizsgélathoz sziikséges eszk6zok hasznalata

AW W

Személyes kompetencidk:
Onillésag
Dontésképesség
Pontossag
Szervezokészség

Tarsas kompetencidk:
Kozérthetdség Hatarozottsag
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Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Kovetkeztetési képesség
Kornyezet tisztdntartdsa

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1133-06 Dohanyipari termék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Dohanyfermentélést végeztet, ellendriz
Dohéanypécolést végeztet, ellenOriz
Dohéanyvégatot készittet, ellendriz
Dohéanykeveréket gyartat
Filtergyartast végeztet
Cigaretta- és szivargyartast végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B Dohanyndvény tulajdonsagai

B Dohéanylevél atvétele

B Dohanyfermentélds folyamata

B Cigarettagyartas technoldgidja

B Pécolés

C Viagogépek

B Filterek fajtai, gyartastechnologidjuk
C Filtergyart6 gépek

C Cigarettagyart6 gépek

C Szivargyartas

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Olvasott szakmai szoveg megértése
3 Gépelemek-rajz olvasdsa, értelmezése
3 Folyamatédbrak olvasésa, értelmezése

Személyes kompetenciak:
Alléképesség
Onéllésag
Dontésképesség

Tarsas kompetencidk:

Hatarozottsag
Kompromisszumkészség
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Moédszerkompetencidk:
Problémamegoldds
Hibaelharitas
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1134-06 Edesipari termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Porkolést végeztet, ellendriz
Masszafinomitést végeztet
[zesitést végeztet, ellendriz
Temperélast végeztet
Formazast végeztet, ellendriz
Bevonatkészitést végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B Technol6giai miiveletek
Technoldgiai paraméterek
A lejatsz6dé folyamatok
Edesipari gépek és berendezések feladatai, mitkodése

oviioc vy

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
5 Olvasott szakmai szoveg megértése
5 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése
3 Edesipari jelképek értelmezése

Személyes kompetencidk:
Precizitas
[zérzékelés
Szaglas

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd
Készség
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
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A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Laboratériumi eszkozoket és miiszereket kezel, kalibral

Mikrobiol6giai mintét vesz, vizsgalatokat végez €s kiértékeli az eredményt
Analitikai vizsgalatokat végez és kiértékeli az eredményt

Betartja az 0j élelmiszerekhez sziikséges engedélyezési eljarasokat
Betartatja az élelmiszer-higiéniai szabalyokat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:

B

oW ™

Technoldgiai miiveletek és paraméterek

A felhaszndlt anyagok jellemzdinek, tulajdonsagai
Laboratériumi eszkozok kalibrédldsa
Mikrobiol6gia

Torvények, rendeletek

A szint megjelolésével a szakmai készségek:

1
4
4
4
4
5
4
4

Elemi szintli szamit6gép haszndlat

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvii irdskészség, fogalmazds {rasban

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Jelképek értelmezése

Matematikai készségek

Laboratoriumi vizsgélathoz sziikséges eszkozok haszndlata

Személyes kompetenciak:

Onillésag
Dontésképesség
Pontossag
Kéziigyesség

Tarsas kompetencidk:

Kezdeményezdkészség

Moédszerkompetencidk:

Logikus gondolkodés
Rendszerezd képesség
Kovetkeztetési képesség
Modszeres munkavégzés
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A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1136-06 Erjedés- és iiditoital-ipari termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Kivonatolést végeztet, ellendriz
Cefrézést végeztet
Malétat gyartat
Keményitd hidrolizdtumot gyartat
Leparlast végeztet, ellendriz
Szaturalast végeztet, ellendriz

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B  Technoldgiai (soripari, szeszipari, tiditOital-ipari, keményito-, ecet- és
élesztogyartas) miiveletek
B  Technoldgiai anyagok, paraméterek
B A lejatsz6do folyamatok
B Erjedés- és iiditdital-ipari gépek és berendezések feladatai, miikodése

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Olvasott szakmai szoveg megértése

4  Gépelemek-rajz olvasdsa, értelmezése
4 Folyamatabrak olvasdsa, értelmezése
4 Matematikai készségek

Személyes kompetencidk:
Precizitas
[zérzékelés
Szaglas
Pontossag

Téarsas kompetencidk:
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodas

A szakmai kovetelménymodul azonositja és megnevezése:
1137-06 Hus- és baromfiipari termék-gyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:

Viégohidi miveleteket végeztet
Darabolést, csontozdst végeztet
Misodlagos feldolgozast végeztet, ellendriz
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Halfeldolgozast végeztet, ellendriz
Tojaskezelést és/vagy -feldolgozést végeztet
Fiistolt, pacolt, langolt terméket gydrtat
Tollkezelést és/vagy feldolgozast végeztet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B  Technolégiai (hus- és baromfiipari) miiveletek
B  Technolégiai anyagok, paraméterek
B A lejatsz6do folyamatok
B Hus- és baromfiipari gépek és berendezések feladatai, miitkodése

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Olvasott szakmai szoveg megértése
Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
Folyamatabrik olvasasa, értelmezése
Elemi szinti szdmitégép hasznalat

— s~ B~ B

Személyes kompetenciak:
Megbizhatésag
Terhelhetoség
Tiirelem

Téarsas kompetencidk:
Kapcsolatteremtd készség

Moédszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:

Gabonatérolast végeztet

Gabonahantolést végeztet

Gabonadrlést végeztet

Keveréktakarmanyt gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Technoldgiai (malom- és keveréktakarmany-ipari) miiveletek
Technoldgiai anyagok, paraméterek
A lejatsz6dé folyamatok
Malom- és keveréktakarmany-ipari gépek és berendezések feladatai, miikodése

oW W™
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Olvasott szakmai szoveg megértése
4  Gépelemek-rajz olvasésa, értelmezése
4 Folyamatabrik olvasdsa, értelmezése
1 Elemi szintli szdmitégép hasznalat
4 Matematikai készségek

Személyes kompetenciak:
Alléképesség
Kockdzatvéllalas

Tarsas kompetencidk:
Hatarozottsag

Moédszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1139-06 Siit6- és cukraszipari termék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Tésztakészitést, érlelést, pihentetést végeztet, ellendriz
Kelesztést, feliiletkezelést végeztet, ellendriz
Alakformal6 miiveleteket végeztet (nyujtds, osztas, hajtogatés stb.)
Vetést hajtat végre
Siit6-, cukraszipari tolteléket, krémeket készittet és ellendriz
Tojaskezelést és/vagy -feldolgozést végeztet
Felfozést, szirupkészitést hajtat végre
Diszitést végeztet, diszmunkakat készit/készittet
Fagylaltot, parfét készittet

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
Tésztakészités nyersanyagai
Tésztakészités mddjai
Tésztafeldolgozds miiveletei
Siités és készdaru kezelés miiveletei
Péksiitemények jellemzoi
Péksiitemények gydrtistechnoldgia
Cukraszipari termékek jellemzoi
Félkész termékek jellemzoi
Diszitések jellemzdi
Fagylaltok és parfék jellemzoi
Hideg pohéarkrémek
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:

3 Olvasott szakmai szoveg megértése

3 Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

3 Folyamatabra olvasdsa

3 Laboratdriumi vizsgélathoz sziikséges eszkozok haszndlata

Személyes kompetencidk:
Alléképesség
Kéziigyesség
On4llésag Pontossdg

Téarsas kompetencidk:
Kozérthetdség

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodas
Problémamegoldas
Modszeres munkavégzés

A szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1140-06 Tartositéipari termék-gyartas

A szakmai kovetelménymodul tartalma:

Feladatprofil:
Fozelékféléket hokezléssel, hdelvondssal gyartat
Stritett készitményeket, piiréket gyartat
Szaritmanyokat készittet
Gyiimolcskészitményeket gyartat
Gyiimolcsleveket gyartat
Husalapu termékeket gyartat
Savanyitott termékeket gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:

A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
A tartositéipar nyersanyagai
Segéd- és adalékanyagok
Késztermékek jellemzoi
Fozelékgyartas
Stritett termékek gydrtastechnoldgidja
Gyiimolcskészitmények jellemzoi
Befottek gyartdsa
Gyiimolcs- és zoldséglevek gydrtisa
Széritményok gyartasa
Etelizesitk gyartasanak jellemzéi
Husalapu termékek gyartasa

ovlilvvillveive il ool vo i ve Bl vs Bllve Bl s Bl v o)
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A szint megjelolésével a szakmai készségek:
4 Nyersanyag atvételi eszk6zok hasznélata
Laboratériumi vizsgélathoz sziikséges eszk6zok hasznalata
Elemi szamolasi készség
Csomagolasi jelképek értelmezése
Folyamatabrak készitése

W~ N B

Személyes kompetencidk:
All6képesség
Kéziigyesség

Térsas kompetencidk:
Kompromisszumkészség

Moédszerkompetencidk:
Logikus gondolkodés
Problémamegoldas
Hibaelharitas

A szakmai kovetelménymodul azonositoja és megnevezése:
1141-06 Tejipari termék-gyartas
A szakmai kovetelménymodul tartalma:
Feladatprofil:
Natur és izesitett terméket gyartat
Vajgyartast végeztet
Turét, sajtot gydrtat
Savanyitott terméket gyartat
Stritett, poritott terméket gyartat

Tulajdonsagprofil:
Szakmai kompetencidk:
A tipus megjelolésével a szakmai ismeretek:
B  Technoldgiai (tejipari) miiveletek
B  Technoldgiai anyagok, paraméterek
B A lejatsz6do folyamatok
B Tejipari gépek és berendezések feladatai, mitkodésiik

A szint megjelolésével a szakmai készségek:
Olvasott szakmai szoveg megértése
Gépelemek-rajz olvasasa, értelmezése
Folyamatabrdk olvasdsa, értelmezése
Elemi szintli szdmitégép hasznalat
Matematikai készségek

= w s
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Személyes kompetenciak:
TerhelhetOség
Tiirelem

Tarsas kompetencidk:
Hatérozottsag

Modszerkompetencidk:
Gyakorlatias feladatértelmezés
Logikus gondolkodas

Az 54 541 01 0010 54 01 azonosit6é szamu, Bor- és pezsgégyarto technikus
megnevezésii elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari milveletek, folyamatok
1131-06 Borészati termék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 02 azonosité szamu, Cukoripari technikus megnevezésii elagazas
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1132-06 Cukoripari termék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 03 azonosit6é szami, Dohanyipari technikus megnevezésii
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1133-06 Dohényipari termék-gyartas
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Az 54 541 01 0010 54 04 azonosit6 szami, Edesipari technikus megnevezésii elagazas
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari milveletek, folyamatok
1134-06 Edesipari termék-gyartas

Az 54 541 01 0010 54 05 azonosité szami, Elelmiszer-higiénikus megnevezésii elagazas
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari milveletek, folyamatok
1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

Az 54 541 01 0010 54 06 azonosité szamu, Erjedés- és iiditoitalipari technikus
megnevezésii elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miveletek, folyamatok
1136-06 Erjedés- €s tiditdital-ipari termékgyartas

Az 54 541 01 0010 54 07 azonosité szamu, His- és baromfiipari technikus
megnevezésii elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1137-06 Hus- és baromfiipari termékgydartds
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Az 54 541 01 0010 54 08 azonosité szami, Malom- és keveréktakarmany-ipari
technikus megnevezésii elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezeés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartas

Az 54 541 01 0010 54 09 azonosité szamu, Siito- és cukraszipari technikus

megnevezésii elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélés, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezeés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1139-06 Siit6- és cukrdszipari termékgyartds

Az 54 541 01 0010 54 10 azonosité szamu, Tartésitéipari technikus megnevezésii
elagazas szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1140-06 Tartdsitoipari termékgyartas

Az 54 541 01 0010 54 11 azonosité szamu, Tejipari technikus megnevezésii elagazas
szakmai kovetelménymoduljainak

azonositoja megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai
0510-06 Gyartas elOkészitése és befejezése
0511-06 Meérések, dokumentélds, gazdalkodas
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
1141-06 Tej iparitermék-gyartds
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V.
VIZSGAZTATASI KOVETELMENYEK

1. A szakmai vizsgara bocsatas feltételei:

Iskolai rendszerti szakképzés esetén:

Az utolsé szakképzo évfolyam eredményes elvégzése, amely egyenértékii a modulzard vizsga
eredményes letételével

Iskolarendszeren kiviili szakképzés esetén:

Modulzaré vizsga eredményes letétele

A képzési programban eldirt gyakorlat teljesitésérdl sz616 igazolds

2. A szakmai vizsga részei:

1. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kévetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:

0509-06 A munkakezdés feladatai

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Felkésziilés a munkavégzésre, a munkateriilet atvétele, a tisztitds a munka-, tliz-,
kornyezetvédelmi, higiéniai €s a mindségbiztositasi eldirdsok betartasaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 30 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

2. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
0510-06 Gyartas elokészitése és befejezése
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Tehnoldgiai/termelési szamitdsok elvégzése
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Héarom kiilonb6zd tipusid termék csomagoldsa, taroldsa, a keletkezd hulladékok
szakszerl kezelése

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 25%
2. feladat 75%
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3. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Alapanyag-, gydrtaskozi- és késztermék-vizsgalat elvégzése megadott anyagokbdl
€s modszerekkel, a mérési adatok dokumentalésa, 6sszesito jelentés elkészitése

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 60 perc

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi é€s marketing alapismeretek
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 75%
2.feladat 25%

4. vizsgarész
A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1129-06 Gyartastervezés, -szervezés
A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Elelmiszer-ipari térvény és jogszabalyok
A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 60 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%

5. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1130-06 Elelmiszeripari miiveletek, folyamatok
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Az élelmiszer-ipari miveletek alkalmazésa a késztermékek elddllitadsa soran
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
irasbeli
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 100%
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6. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1131-06 Boraszati termék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
A boripar technolégiai miiveleteinek ismertetésével késztermék eldéllitasa, a
hozzatartozé gépek és berendezések mitkodése, munkavédelem és higiéniai
ismeretek, kornyezetvédelem

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gydrtdstechnoldgiai miiveletet, a hozzdrendelt berendezés
tizemeltetésével, illetve beszéljen a kapcsolddd mindségbiztositasi és
adminisztracios feladatokrol

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

7. vizsgarész
A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:
1132-06 Cukoripari termékgyartas
A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
A cukoripar gyartastechnoldgidja, gépek és berendezések ismertetése,
munkavédelmi és kornyezetvédelmi feladatok, mindségbiztositas
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli
Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzdarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gydrtdstechnoldgiai miiveletet, a hozz4 rendelt berendezés
tizemeltetésével, illetve beszéljen a kapcsolddd mindségbiztositasi és
adminisztracios feladatokrdl

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

29



8. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1133-06 Dohanyipari termék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
A dohényipar gydrtdstechnoldgidja, annak gépei és berendezései, munka- és
kornyezetvédelem, illetve mindségbiztositas

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott dohdnytermék eldallitasanak technoldgiai miiveletét, a
kivélasztott berendezés lizemeltetésével

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

9. vizsgarész

A hozzdarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1134-06 Edesipari termék-gyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott édesipari tevékenység bemutatdsa a hozza tartoz6 gépek és berendezések
mukodésének  jellemzésével, valamint a  kapcsol6d6  munka-, tiz-,
kornyezetvédelmi €s higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen egy adott édesipari terméket, a termék elddllitdsahoz sziikséges
berendezés lizemeltetésével

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 50%
2. feladat 50%
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10. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1135-06 Elelmiszeripari higiénikus tevékenység

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Mutassa be egy é€lelmiszer-ipari iizem adott technoldgiai 1épéséhez kapcsoldédo
vizsgalati modszereket

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el egy adott élelmiszer-ipari termék mindség-ellendrzését, a lehetséges
laboratériumi mérések adminisztralasat és értékelését

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

11. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1136-06 Erjedés- és uiditdital-ipari termékgyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Erjedés-/tiditoital-ipari tevékenység bemutatdsa a hozza tartozé gépek és
berendezések mikodésének jellemzésével, valamint a kapcsol6dé munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi €s higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott késztermék gyartasat, gyartdskozi ellendrzését és kivalasztott
berendezés iizemeltetését

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 50%
2. feladat 50%
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12. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1137-06 Hus- és baromfiipari termék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott hus-/baromfiipari tevékenység bemutatisa a hozz4 tartoz6 gépek és
berendezések miikodésének jellemzésével, valamint a kapcsol6dé munka-, tiiz-,
kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Végezze el az adott gyartastechnologiai miiveletet a hds €s baromfiipar
elsédleges/mésodlagos feldolgozéasa soran, az adott berendezés alkalmazéasaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

13. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kévetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:

1138-06 Malom- és keveréktakarmany-ipari termékgyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott malom- és keveréktakarmany-ipari tevékenység bemutatisa a hozzd
tartoz6é gépek és berendezések miikodésének jellemzésével, valamint a kapcsolodo
munka-, tiiz-, kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek bemutatdsaval

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Lassa el az iizemeld0 malom egy munkateriiletének feladatat, lizemeltesse a
berendezést és beszéljen a munkavédelmi és mindségbiztositasi eldirasokrol

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 50%
2. feladat 50%
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14. vizsgarész

A hozzarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1139-06 Siit6- és cukraszipari termék-gyartas

A hozzarendelt 1. vizsgafeladat:
Siitd- és cukraszipari késztermék eldallitdsa, az alkalmazott miiveletek €s
berendezések bemutatdsa, mindségbiztositas

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzéarendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen el egy adott siitd-, illetve cukrdszipari terméket a berendezések
mukodtetésével, minoOsitse a készterméket

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati

Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

15. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonositéja és megnevezése:

1140-06 Tartésitéipari termék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
A tartdsitoipari késztermékek eldallitdsa, az alkalmazott berendezések ismertetése,
munkavédelmi €s higiéniai feladatok

A hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:
Készitsen el egy adott tartdsitoipari terméket, iizemeltesse a technoldgiai
mivelethez sziikséges berendezést, és ismertesse a munkavédelmi eldirdsait
A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
gyakorlati
Id6tartama: 240 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:

1. feladat 50%
2. feladat 50%

33



16. vizsgarész

A hozzéarendelt szakmai kovetelménymodul azonosit6ja és megnevezése:

1141-06 Tejipari termék-gyartas

A hozzéarendelt 1. vizsgafeladat:
Egy adott tejipari tevékenység bemutatdsa a hozza tartoz6 gépek €s berendezések
mikodésének  jellemzésével, valamint a  kapcsol6d6  munka-, tliz-,
kornyezetvédelmi és higiéniai ismeretek bemutatasaval

A hozzéarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:
szobeli

Id6tartama: 30 perc (felkésziilési id6 20 perc, valaszadasi id6 10 perc)

A hozzarendelt 2. vizsgafeladat:

Végezze el az adott tejipari termék elddllitasat, a termék gyartaskozi ellendrzését A
hozzarendelt jellemz0 vizsgatevékenység:

gyakorlati
Id6tartama: 180 perc

A vizsgarészben az egyes feladatok aranya:
1. feladat 50%
2. feladat 50%

3. A szakmai vizsga értékelése %-osan:

Az 54 541 01 0010 54 01 azonosité szamdu, Bor- €s pezsgdgyartd technikus megnevezésii
eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 20
. vizsgarész: 50

AN L B~ W

Az 54 541 01 0010 54 02 azonosité szamu, Cukoripari technikus megnevezésii eldgazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 20
. vizsgarész: 50

~N 0B W
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Az 54541 01 0010

54 03 azonosito szdmu, Dohényipari technikus megnevezési eldgazashoz

rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész:

2.

oo Wb~ W

vizsgarész:

. Vizsgarész:
. Vizsgarész:
. Vizsgarész:
. vizsgarész:

10
5
5
10
20
50

Az 54 541 01 0010 54 04 azonosité szdmu, Edesipari technikus megnevezésii eldgazashoz
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1.

[ S I S

9.

vizsgarész:

. vizsgarész:
. vizsgarész:
. vizsgarész:
. vizsgarész:

vizsgarész:

10
5
5
10
20
50

Az 54 541 01 0010 54 05 azonosité szdmd, Elelmiszer-higiénikus megnevezésiti eldgazdshoz
rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1.

vizsgarész:

2. vizsgarész:
. vizsgarész:
. vizsgarész:
. vizsgarész:

3
4
5
10. vizsgarész:

10
5
5
10
20
50

Az 54 541 01 0010 54 06 azonosité szamu, Erjedés- és tiditditalipari technikus megnevezésii
eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész:
vizsgarész:
vizsgarész:
vizsgarész:
vizsgarész:

2.
3.
4.
5.
11.vizsgarész:

10
5
5
10
20
50

Az 54 541 01 0010 54 07 azonosité szamu, Hus- és baromfiipari technikus megnevezésii
eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében

1. vizsgarész:
2. vizsgarész:
3. vizsgarész:
4. vizsgarész:
5. vizsgarész:
12. vizsgarész:

10
5
5
10
20
50
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Az 54 541 01 0010 54 08 azonosité szdmu, Malom- és keveréktakarmany-ipari technikus
megnevezéstl eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

2. vizsgarész: 5

3. vizsgarész: 5

4. vizsgarész: 10

5. vizsgarész: 20

13. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 09 azonosité szamu, Siit6- €s cukrdszipari technikus megnevezésii
eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében

1. vizsgarész: 10

2. vizsgarész: 5

3. vizsgarész: 5

4. vizsgarész: 10

5. vizsgarész: 20

14. vizsgarész: 50

Az 54 541 01 0010 54 10 azonositd szdmu, Tartdsitéipari technikus megnevezésii
eldgazashoz rendelt vizsgarészek és ezek sulya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 20
15. vizsgarész: 50

[~ S I S

Az 54 541 01 0010 54 11 azonosité szamdu, Tejipari technikus megnevezésii eldgazdshoz
rendelt vizsgarészek és ezek silya a vizsga egészében
1. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 5
. vizsgarész: 10
. vizsgarész: 20
16. vizsgarész: 50

N AW N

4. A szakmai vizsgarészek aloli felmentés feltételei:

A szakképesitéshez rendelt vizsgarészek valamelyikének korabbi teljesitése

Mentesiil az adott vizsgarész letétele aldl az a vizsgdzo, aki orszdgos (szakmai, illetleg
tantargyi) tanulményi versenyen a versenykiirdsban meghatérozott teljesitményt eléri.

Ilyen esetben az osztédlyzatot a silyozds figyelembevételével a vizsgarészenként elért %-os
teljesitmények dtlaga szerint, a szakmai vizsgaztatds altaldnos szabdlyair6l és eljardsi
rendjérdl sz6l6 hatdlyos rendelet alapjan kell megéllapitani.

5. A szakmai vizsga értékelésének a szakmai vizsgaszabalyzattol eltéré szempontjai: -
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Szdlofeldolgozo gépek X
Erjeszt6 as tarolo tartdlyok X
Sziiré berendezések X
Mosé berendezések X
Méréeszkozok X
Szeparatorok X
Sziiréberendezések X
Palackoz6gép X
Dugoz6gép X
Cimkézogép X
Fémipari kéziszerszamok,
P X|X|x|x| |x|x]| x
kisgépek
Szereldszerszamok X[ X[ XX XX X
Méréeszkozok XXX XX X|X]| X | X|[X[|X
Répa eldkészités gépei,
(o X
berendezései
Lényerés gépei, berendezései X
Létisztitas gépi berendezései X
Melegités és beparlas
(o X
berendezései
Kristalyositds berendezései X
Centrifugdk X
Cukorkezelés berendezései X
Anyagmozgat6 gépek
yag ; gato gepek, X X | x
berendezések
Fermental6 berendezések X
Szarité berendezések X
Dohéanyfeldolgozas gépei, berendezései X
Csomagoldgépek XX XX
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Tisztit6-, valogaté gépek X
Apritégépek X
Prések

Keverd- és egynemisitd gépek

Oldo6- €s fozOberendezések

Porkolo berendezések

Siito6 berendezések

Formazé berendezések

Bevonatképz0 berendezések

Mikrobiolégiai laboratérium

Uditéital-gyartas és kiszerelés gépei,
berendezései

Ecet-, lik6r-, keményito- €s siitdééleszto-
gyéartéds berendezései

Maléta- és sorgyartas gépei,
berendezései

Szesz- és palinkagyartds berendezései

Baromfiipari allatvagas gépei,
berendezései

Husipari dllatvagas gépei, berendezései

Husfeldolgoz6 alapgépek, keverd-és
toltdgépek

Ho6kezelo berendezések

Specidlis feldolgoz6 berendezések

Anyagmintavételi eszkdzok

Malomipari specidlis kéziszerszamok

Héntologépek

Hengerszékek

Orléberendezések

Daralok

Adagol6- és kever6 berendezések

Tésztakészito berendezések

Cukraszipari kéziszerszamok

Specidlis cukraszipari
felszerelések, berendezések

P PR PR P < <[ < < | < [Edesipari technikus

XX < [R] X
elle
[

ittt badle

elle




A képzési feladatok teljesitéséhez
sziikséges eszkozok és felszerelések
minimuma

Tejkezelés eszkozei, gépei

Pasztorozott tej féleségek
gyartéeszkozei, berendezései

Vaj gyartds eszkozei, berendezései

Sajtgyartas eszkozei, berendezései

Fagylaltgyartds gépei, berendezései

Egyéni védbeszkozok

Kornyezetvédelmi eszk6zok,
berendezések

Munkabiztonsagi eszkozok,
felszerelések

talipari technikus
technikus

rt6 technikus

7z

6i

dszipari

7z

dit
Hus- és baromfiipari technikus
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7z

7z

€és- és i

7z
z 7

Tartdsitéipari technikus

X[ > [<|  [Tejipari technikus

z
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Malom- és keveréktakarmany-ipari

Elelmiszer-higiénikus
technikus

Cukoripari technikus
Dohanyipari technikus
Edesipari technikus
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